Покроковий алгоритм
звіту керівника ДНЗ перед громадськістю щодо організації

харчування у ДНЗ
1. Організація харчування  дітей в ДНЗ відповідно Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах, затвердженої наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 17.04.2006 р. № 298/227 (3-х разове харчування  дітей у групах з 9 - 10,5 – 12 годинним перебуванням або в групах санаторного типу…..); 
2. Дотримання вартості харчування за один день на одну дитину (у розмірі __,00 грн.: з розрахунку: __,00 грн. – бюджетні кошти та __,00 грн. – батьківська плата).
3.  Відповідальність за організацію харчування дітей в ДНЗ покладено на сестру медичну старшу (П.І.Б. відповідального).
4.  Здійснення сестрою медичною старшою     контролю   за    організацією

повноцінного,  безпечного та    якісного   харчування     дітей    (прийняття    до     закладу   безпечних   і   якісних    продуктів  харчування   і   продовольчої   сировини    у    необхідній      кількості з усіма супроводжуючими документами від постачальників,        дотримання           умов          і         термінів      зберігання       та      реалізації    продуктів        харчування ,   технології  приготування   страв. відбір  та  зберігання  добових  проб    раціону своєчасність  ведення необхідної медичної документації).
5.  Середнє виконання щоденних норм харчування ( за період з ___ по ___ (%) та в середньому за 1 день на одну дитину).
6. Дотримання графіку завозу основних продуктів харчування  постачальниками ( молоко: понеділок-четвер,  сир кисломолочний: вівторок, четвер, м'ясо: вівторок, масло вершкове: середа, кури: середа,                                                 яйця: середа,риба: четвер);
                         
7.  Дотримання графіку видачі їжі та режиму харчування дітей(відповідно  віковій групі).
8.  Забезпечення вихованців питною водою гарантованої якості.
9. Виконання   протиепідемічних    заходів   щодо   запобігання   спалахів гострих кишкових інфекцій і харчових отруєнь.
10. Дотримання     заборони   прийняття     та     використання      продуктів харчування (м'ясо та яйця водоплавної птиці, м'ясо, яке не пройшло ветеринарного контролю,  м’ясні обрізки, субпродукти (діафрагма, кров, легені, нирки, голови тощо),  за  винятком печінки та язика, свинина жирна, свинячі баки, річкова риба, копчена риба, гриби, соуси, перець, майонез, вироби у фритюрі, чіпси, вироби швидкого приготування, газовані напої, квас, натуральна кава, кремові вироби, вершково-рослинні масла, масла з доданням будь-якої іншої сировини (риби, морепродуктів тощо), а  також     вживання    продуктів,   що    містять    синтетичні    барвники, ароматизатори, підсолоджувачі, підсилювачі смаку, консерванти).
11. Організація раціонального харчування дітей (на основі перспективного меню та з урахуванням наявності продуктів харчування та продовольчої сировини складається щоденне меню; меню складається згідно картотеки страв).
12.  Виховання   культурно – гігієнічних    навичок   у   дітей   (відповідно   до програмових та методичних вимог).
13.  Виконання     вимог    санітарних    правил   щодо  харчування    дітей     у кожній віковій групі та на харчоблоці (обов’язкове маркування посуду,   дотримання заборони використання битого посуду та зі сколами  тощо,   стан виконання пропозицій СЕС).
14. Здійснення громадського контролю за закладкою продуктів харчування (робота комісії    для   здійснення    громадського     контролю     за     харчуванням в ДНЗ: за закладкою продуктів харчування на харчоблоці та видачею порційної їжі у групах).
15. Відповідність обладнання харчоблоку нормативним вимогам (стан технологічного, холодильного обладнання, його кількість; забезпечення небхідною кількістю посуду, його маркування та використання за призначенням).
16.   Виконання   санітарно-просвітницької роботи серед персоналу та батьків, застосування  різних форм проведення у вигляді бесід, лекцій, «круглих столів» тощо).   
